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So klein und doch so praktisch. 
 

Unsere Miniküchen begeistern alle, die Küchenflexibilität zu schätzen wissen. Ob im Büro, Ferienhaus oder für die 

erste Wohnung – Miniküchen in verschiedenen Breiten zeigen mit der richtigen technischen Ausstattung wahre 

Größe. Eine Miniküche bedeutet nicht automatisch einen Verzicht auf Komfort. Selbstverständlich lassen sich auch 

alle Miniküchen praktisch, komfortabel und optisch ansprechend und einer durchdachten Raumnutzung einrichten.  

 

 

FRAGEN & ANTWORTEN 

 
Was kostet eine Miniküche? 
Die auf der Internetseite www.dyk360-kuechen.de angezeigten Preise sind Komplettpreise inkl. gesetzl. MwSt. und Liefe-
rung. Der Preis der gewünschten Küche beinhaltet die Elektrogeräte, Spüle, eine Ab- und Überlaufgarnitur (ohne Siphon) 
sowie die Bedienungsanleitung. 
 

Welche Ausstattungen für Miniküchen gibt es bei DYK360? 
In unserem Sortiment finden Sie Miniküchen mit verschiedenen Ausstattungen an Elektrogeräten, wie einen Kühlschrank 
mit Gefrierfach, Geschirrspüler, Elektrokochfeld, Glaskeramikkochfeld, Backofen oder Mikrowelle - je nach Modell über-
zeugt die Küche durch maximale Funktionalität. Die Miniküchen haben eine Breite von 90, 100, 120, 150 oder 160 cm. Die 
richtige Miniküche für Ihre Ansprüche finden Sie auf unserer Internetseite. 
 

Aus welchem Material bestehen die Miniküchen und welche Farben gibt es? 
Bei DYK360 gibt es eine große Auswahl an Miniküchen aus Metall und auch aus Holz. Die Metall-Miniküchen sind in den 
Farben Edelstahl, Weiß, Schwarz, Blau, Rot und Elfenbein erhältlich. Die Miniküchen in Holz führen wir in den Farben 
Glanzweiß, Glanzrot, Elfenbeinglanz, Noce, Buche und Grau. 
 

Gibt es weitere Schränke zu den Miniküchen? 
Bei DYK360 gibt es zu jeder Miniküche die passenden Oberschränke. Bei den Metallminiküchen stehen Oberschränke in 
den Breiten 40, 50, 60, 100, 120 und 150 cm zur Auswahl. Für die Holz-Miniküchen führen wir neben 100 cm breiten Ober-
schränke auch die farblich passenden Apothekerschränke. 
 

Hat jede Miniküche einen Kühlschrank? 
Die meisten unserer Miniküchen kommen mit einem 4-Sterne Kühlschrank aus der Produktion LIEBHERR. Einige Minikü-
chen haben aufgrund der Breite keinen Kühlschrank, jedoch stattdessen einen Backofen. Technische Daten dazu finden 
Sie auf den Detailseiten unserer Homepage www.dyk360-kuechen.de. 
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Welche Garantie haben die Miniküchen? 
Alle Miniküchen haben ab Kaufdatum eine Garantie von 2 Jahren. Bitte bewahren Sie deshalb Ihre Rechnung sorgfältig 
auf, um diese im Notfall vorweisen zu können. 
 

Was geschieht, wenn ein E-Gerät ausfällt? 
Während der Garantiezeit von 2 Jahren wird es nach Terminabsprache instand gesetzt. Selbstverschulden und grobe 
Fahrlässigkeit sind davon ausgeschlossen.  
 

Wie werden die Küchen verpackt? 
Alle gelieferten, gebauten Miniküchen werden in einer Kartonage geliefert. Diese ist unten und an den Seiten verstärkt mit 
Maß geschnittenen Styroporteilen. Diese Verpackung ist ausschließlich für unsere Küchen konzipiert und mehrfach ge-
testet worden. 
 

Kommt die Küche mit Armatur? 
Armaturen sind im Preis nicht inklusive. Über unsere Internetseite www.dyk360-kuechen.de in der Rubrik Küchenzubehör 
können Sie aus einer großen Auswahl eine passende Küchenarmatur bestellen. 
 

Wie schnell können die Miniküchen geliefert werden? 
Die Lieferzeit für die Miniküchen beträgt in der Regel ca. 10 Arbeitstage innerhalb Deutschlands. Wir liefern Ihre neue 
Miniküche versandkostenfrei per Spedition. 
 

Entsprechen die Küchen den aktuellsten Sicherheitsbestimmungen? 
Ja, alle Küchen entsprechen den aktuellsten Sicherheitsbestimmungen.  
 

Gibt es die Miniküchen nur mit Elektroplatten? 
Nein, unsere Miniküchen haben eine große Auswahl an Edelstahlabdeckungen. Es gibt alle Abdeckungen mit Elektro-
kochplatten, Glaskeramikkochfeld oder Teepantry (ohne Kochfeld). 
 

Welche elektrischen Anschlüsse werden benötigt?  Welche technischen Daten haben die Geräte? 
In der folgenden Tabelle finden Sie die technischen Daten der elektrischen Geräte unserer Miniküchen: 

 

*Der tatsächliche Energieverbrauch hängt von der Art und Nutzung des Gerätes ab. 
 
 
 
Unsere Elektrogeräte können mit Mehrfachsteckdosen in einem Stromkreis zusammen betrieben werden. Allerdings darf 
die Gesamtleistung von ca. 2500-3000 Watt pro Stromkreis nicht überstiegen werden. Der Backofen kann mit separatem 
Stromkreis in Schukosteckdose, also 230 Volt angeschlossen werden. Das Kochfeld sollte alleine oder mit Kühlschrank 
einen separaten Stromkreis haben, wodurch weitere Geräte einen zusätzlichen Stromkreis benötigen. 

 
 
 

Bezeichnung Spannung Leistung Absicherung Steckdose Energieeffizienz Energieverbrauch 
Mikrowelle MS-
196 

220-240 Volt 800 Watt 8 Ampere 1x Schukostecker --- ---* 

Geschirrspüler 
DW 3023 

220-240 Volt --- 8 Ampere 1x Schukostecker B 0.74 kWh pro Stun-
de* 

Kühlschrank 
UKS 1434 

220-240 Volt --- --- 1x Schukostecker A 226.3 kWh im Jahr* 

Backofen 220-240 Volt --- --- Schuko- oder Stark-
stromstecker möglich 

B 2.2 kWh pro Stunde* 

Pantry mit Koch-
feld 

220-240 Volt 3000 
Watt 

13,5 Ampere 1x Schukostecker --- ---* 
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VERHALTEN BEI WARENANNAHME 

Aus aktuellem Anlass und um in Zukunft einen reibungslosen Ablauf bei der Warenanlieferung zu erreichen, weisen wir auf die 

folgende Abwicklung von Miniküchen-Lieferungen hin:  

 

Neu werden unsere Küchen mit zusätzlichen Transportschutzvorrichtungen ausgeliefert. Diese beinhaltet eine Folie und 
bei Küchen ohne Zubehör ein Schutzdach. Bitte achten Sie bei Anlieferung darauf, dass diese Schutzvorrichtungen unbe-
schädigt sind oder gehen Sie wie folgt vor: 
 
 
Offensichtlich beschädigte Ware, oder Verdacht auf Beschädigung/Verlust/Fehlmenge 
 
 

• Ware Annahme verweigern und der Spedition belassen 
 

• Ware annehmen, Schadensumfang im Beisein des Lieferanten feststellen und unbedingt auf dem Ablieferbeleg 
vermerken 

 
• Sollte eine sofortige Kontrolle nicht möglich sein, den Ablieferbeleg immer unter Vorbehalt unterschreiben. 

 
• Verpackungsmaterial und defekte Ware darf erst nach Rücksprache entsorgt werden. 

• Immer Bilder des Schadens machen 

• Meldung des Schadens innerhalb 24 Stunden in schriftlicher Form mit allen Papieren an info@dyk360-kuchen.de  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Haben Sie Fragen zur Qualität der Miniküchen von DYK360? 
Schauen Sie unter www.dyk360-kuechen.de/home/qualitaetsversprechen/ oder schreiben Sie uns eine Nachricht an  
info@dyk360-kuechen.de  
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GEBRAUCHSANLEITUNG FÜR ALLE MINIKÜCHEN MODELLE 

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Benutzung der Miniküche ganz durch. Bewahren Sie alle Unterlangen Ihrer Miniküche 

so auf, dass Sie jederzeit nachschlagen können. Die Gebrauchsanweisungen enthalten wichtige Hinweise für die Installation, den 

Gebrauch und die Wartung der Miniküche. Vergewissern Sie sich, ob die Geräte nicht beschädigt sind. Mögliche Transportschäden 

müssen dem Händler innerhalb von 24 Stunden nach Anlieferung gemeldet werden. Die Verpackung sollte den ortsüblichen Ent-

sorgungsstellen sortier zur Wiederverwertung zugeführt werden. Die recyclingfähigen Materialien der Verpackung sind mit einem 

entsprechenden Symbol gekennzeichnet. Für Schäden, die auf unsachgemäße Handhabung bzw. Einbau zurückzuführen sind, 

übernehmen wir keine Haftung. 

 

Sicherheitshinweis  
 

• Beschädigte Geräte nicht in Betrieb nehmen, im Zweifelsfall beim Lieferanten nachfragen. Die elektrische Si-
cherheit ist nur gewährleistet, wenn das Schutzleitersystem der Hausinstallation vorschriftsmäßig installiert ist.  

 

• Geräte nur in vollständigem Zustand mit allen vorhandenen Sicherheitseinrichtungen betreiben. Reparaturen 
und Eingriffe in die Geräte dürfen nur vom Fachmann durchgeführt werden.  

 

• Die Netzanschlussleitung darf nur durch den Hersteller, seinen Kundendienstvertreter oder einer ähnlich qualifi-
zierten Person ersetzt werden.  

 

• Reparaturarbeiten an der Netzanschlussleitung, den Kochplatten sowie der Kochplattenverkabelung dürfen nur 
durch den Hersteller, seinen Kundendienstvertreter oder einer ähnlich qualifizierten Person vorgenommen wer-
den. 

 

• Beim Austausch der Netzanschlussleitung, muss mindestens eine Leitung des Typs HO5W-F 3 G 1,5 oder 
gleichwertig verwendet werden. Bei einem Wechsel der Netzanschlussleitung muss die Rastvorrichtung der An-
schlussdose gemäß der auf dem Deckel befindlichen Abbildung mit einem sehr schmalen Schraubendreher vor-
sichtig geöffnet werden, ohne sie zu beschädigen.  

 

• Bei Reparaturen ist die Herd-Spültischkombination generell vom Netz zu trennen. Netzstecker ziehen oder Si-
cherung ausschalten bzw. herausdrehen.  

 

• Vorsicht beim zubereiten von Speisen mit Ölen und Fetten (z.B. Pommes Frites), da sich diese entzünden kön-
nen.  

 

• Eine Benutzung des Kochfeldes zum Heizen des Raumes ist nicht erlaubt in der Nähe liegende Gegenstände 
oder Wände können sich erhitzen. Lassen Sie Kinder grundsätzlich nicht an dem Kochfeld spielen.  

 

• Keinesfalls Speisen in Alufolie oder Kunststoffgefäßen auf das heiße Kochfeld stellen. Beim Anschluss von 
Elektrogeräten ist darauf zu achten, dass die Anschlussleitungen nicht mit dem heißen Kochfeld in Berührung 
kommen.  

 

• Bei Montage einer Dunstabzugshaube muss ein Mindestabstand von 650 mm zwischen Kochfeld und Unter-
kante Dunstabzugshaube eingehalten werden.  

 

• Das Kochfeld darf nicht mit einem Dampfstrahlreiniger gereinigt werden.  
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Montage und Aufstellung 
  
Die Herd-Spültischkombination muss fest und gerade stehen. Zur Kontrolle empfiehlt es sich, eine Wasserwaage anzule-
gen. Unebenheiten des Bodens können durch entsprechende Unter-lagen ausgeglichen werden. Ein Ausrichten der Tür 
erfolgt über die beiden Langlöcher (1 und 2) der Türbefestigung. Hierzu beide Schrauben lösen, Tür in die gewünschte 
Position bringen und die beiden Schrauben wieder festziehen. 

 

 

 
 
Die an der Rückseite des Kühlgerätes erwärmte Luft muss ungehindert abziehen können, damit dessen Funktion nicht 
beeinträchtig wird. Die Lüftungsschlitze hinter den Kochplatten dürfen deshalb nicht abgedeckt werden. 
 

 
 
 
 
 
Netzanschluss  
 
Die Miniküche ist für einen elektrischen Anschluss 220-230 V/ 50 Hz an eine vorschriftsmäßige installierte Schutzkontakt-
Steckdose vorgesehen. Die Herd-Spültischkombination muss mindestens 16 Ampere abgesichert sein. Aufgrund der 
geringen Leistungsaufnahme des Kühlschranks kann die Miniküche über eine „Doppelsteckdose„ betrieben werden.  
ACHTUNG!  
Bei einer festen elektrischen Installation der Herd-Spültischkombination muss vom Installateur eine allpoliger Ausschal-
ter mit mindestens 3 mm Kontaktöffnungsweite oder ein LS-Schalter eingebaut werden. Diese allpolige Trennungseinrich-
tung ist auch dann erforderlich, wenn der Netzstecker nach dem Aufstellen nicht mehr zugänglich ist. Bei Reparaturen ist 
die Herd-Spültischkombination generell vom Netz zu trennen. Netzstecker ziehen oder Sicherung ausschalten.  
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Wasseranschluss  
 
Die Anschlüsse für Kalt- bzw. Warm-Wasser werden im Bereich des Metallunterschrankes unter dem Spülbecken ange-
bracht. Hier gibt es keine Maß-Vorgaben, da diese durch den Installateur individuell verlegt werden oder bereits vorhan-
den sind.  

 

 
 
 
Bedienung 
  
ACHTUNG!  
Die Oberfläche an Heiz- und Kochgeräten werden bei Betrieb heiß. Daher Vorsicht! Kleinkinder grundsätzlich fernhalten. 
  
Die Normal-Kochplatte  
Mittels eines 7-Takt-Schalters können Sie die Wärmeleistung der Kochplatten in feiner Abstufung regeln. Die Bedienungs-
knebel lassen sich außer der „0“-Stellung in sechs verschiedene Schaltstellungen bringen. Auf den Drehknöpfen finden 
Sie die Ziffern 0 - -1- -2 - -3 
 
0 = Aus  
1 = Fortkochstufe (schwacher Hitze)  
2 = Bratstufe ( Mittelhitze)  
3 = Ankochstufe (Starke Hitze 
 
Die Punkte kennzeichnen drei zusätzliche Zwischenstufen. Diese Zwischenstufen wählen Sie dann, wenn die Wärmeleis-
tung der Höheren Stufe zu groß bzw. die der niedrigeren Stufe zu klein ist.  
Auf Stufe 3 bieten Ihnen die Kochplatten eine besonders kurze Anheizzeit. Ist der Ankochvorgang beendet, so schalten 
Sei auf eine andere, normal arbeitende Stufe zurück.  
Vor dem ersten Gebrauch der Kochplatten muss der Schutzüberzug auf der Plattenoberfläche erhärtet werden. Dazu 
muss zuerst die hintere Kochplatte mindestens 3 Minuten auf höchster Stufe ohne Topf eingeschaltet werden (die vordere 
Platte muss ausgeschaltet sein). Nach Ablauf dieser Zeit die hindere Kochplatte ausschalten und mindestens 5 Minuten 
warten. Anschließend die vordere Kochplatte mindestens 3 Minuten auf höchster Stufe ohne Topf einschalten (die hinde-
re Platte muss ausgeschaltet sein). Danach die der Betrieb der Kochplatten ohne Topf generell untersagt.  
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Kontrolllampe  
Die Kontrolllampe zeigt Ihnen an, ob Sie eine Kochplatte eingeschaltet haben. 
 
ACHTUNG!  
Die Kochplatten können trotz erloschener Kontrolllampe noch heiß sein (Nachwärme).  
Allen elektrischen Geräten wie Kühlschrank, Mikrowelle, Geschirrspüler und Backofen liegen separate Gebrauchsanwei-
sungen und ein entsprechendes Kundendienstverzeichnis bei. 

 
Wartung und Pflege 
  
Für die Reinigung und Pflege Ihrer Kochmulde sind alle Teile leicht zugänglich. Gründliche Reinigungen am besten bei 
abgekühlten Kochplatten. Übergelaufene Speisereste mit feuchten Lappen und Spülmittel beseitigen. Die runden Formen 
der Auffangmulde und der übrigen Teile können Sie abwaschen oder mit einem feuchten Tuch reinigen. Vermeiden Sie 
die Verwendung von Scheuersand, säurehaltigen sowie beizenden Putzmitteln. Versuchen Sei bitte nicht, die Platten mit 
Schmirgel blank zu scheueren. Mit der Zeit werden die blanken Überlaufringe an der Kochplatter bräunlich. Das ist eine 
natürliche Folge der Plattenwärme; um eine Korrosion handelt es sich nicht. Mit einem Herdputzmittel  lassen sich diese 
Ringe aber wieder reinigen. 

 
Hinweis für die Umwelt  
 
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!  
Unsere hochwertigen Produkte benötigen für den langen Transport bis zu Ihnen eine wirksame Schutzverpackung. Bei 
der Dimensionierung beschränken wir uns auf das unbedingt Notwendige. Alle verwendeten Verpackungsmaterialien sind 
umweltverträglich und können gefahrlos entsorgt werden.  
Holzteile sind nicht chemisch behandelt.  
Die Kartonagen bestehen überwiegend aus Altpapier und können zerkleinert wieder der Altpapiersammlung beigefügt 
werden.  
 
 
 

Dieses Gerät ist entsprechend der europäischen Richtlinie 2002/96/EG über Elektro- und Elektronikaltgeräte (waste 
electrical and electronic equipment – WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinien gibt der Rahmen für eine EU-weit gültige 
Rücknahme und Verwertung der Altgeräte vor.  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



INFORMATIONSBROSCHÜRE MINIKÜCHEN 
 

DYK360 - www.dyk360-kuechen.de 
Eine Marke der Küche&Co GmbH - Partner von  

ANSCHLUSS-SCHEMA-EMPFEHLUNG 

Wichtiger Hinweis: Abbildung Anordnung Herdteil links, Spülbecken rechts. Bitte vor der Installation prüfen, welche 

Herdteilseite bzw. Beckenseite vorhanden ist und entsprechend seitenverkehrt die Anschlüsse anbringen. Spätere 

Reklamationen sind ausgeschlossen. Wir empfehlen den Anschluss der Küchen durch einen Sanitär- oder Elektro-

fachmann ausführen zu lassen. 


